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Aperitivos Fríos

Aperitivos Calientes.

Plato principal

Bomba  de   foie micuit con higos y caramelo de oporto
Gazpacho frutos rojos.
Bolita de morcilla dulce y sésamo con salsa de piquillos.
Trufita de queso lacado de manzana y pistacho.
Ensalada Caprese.
Carpaccio de Bacalao y Salmorejo al AOVE.
Broccheta de pulpo a la gallega.
Macarons de Salmón.

Taco de  atún crujiente y perfúme de cítricos.
Croquetitas de jamón ibérico del los Pedroches.
Cigarro de chistorrra.
Caldito de puchero y Brocheta de su pringá.
Tosta de duxelle de Boletus Edulis.
Mini flamenquín.
Cazuelita de lomo asado a la canela con patatas.

Arroz campero 
Jamón Ibérico del Valle de los Pedroches

Postres

Crema de Tiramisú. 
Tulipa de Ganaché de chocolate al Armagnac
Pastél Cordobés.


